PAN DI TERRA

Domenica 19 luglio 2015

A partire dall’installazione vincitrice del Premio PAV 2012, Focolare, sara affrontato il tema del
cibo nella sua forma primaria e primordiale, nutritiva e relazionale: il pane. Saranno presentate
le varie tipologie e le varie forme tratte dalla ricca e fantasiosa tradizione regionale italiana della
panificazione.

Le forme cosi conosciute saranno sviluppate attraverso tecniche espressive manipolatorie in
impasti di argilla, proprio come fossero impasti del pane, elaborati con tutti gli strumenti tipici del
mestiere.

La pasta sara composta da argilla di cui si sperimenteranno i diversi tipi di terre caratterizzate
dagli specifici colori, oppure da miscugli utilizzati per la tecnica della terra cruda. A questa pasta
matrice saranno aggiunti elementi ibridi alleggerenti, pigmenti alimentari naturali e semi di grano,
orzo e segale.

| partecipanti porteranno a casa il loro Pan di Terra che, opportunamente innaffiato e curato,
arrivera a germinazione di quanto vi & stato seminato.
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